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ANUNT CONCURS

Coleghul Economic Gheorghe Chitu Cralova organizeazd concurs/testare pentru ncuparea pe
perloadi determinatd a posturilor didactice/catedrelor vacante pe parcursul anulul seolar 2025-2026,
conform Metodologlel din 22 august 2024 de organizare sl desfasurare a concursurilor de ocupare a
posturilor didactice/catedrelor care se vacanteazd pe parcursul anului scolar Tn unitatile de Tnvatamant
preuniversitar de stat, aprobata prin OME 6170 din 22.08.2024.

Nr. | Denumirea Nr. | Viabllitatea | Statutul | Disciplina de | Limba Nivel de
crt. | postuluifeatedrei are | postului- postulul | concurs pentru | de invatdmant
| catedrel proba scrisd pradare
1 | Pregdtire instruire | 26 | 1an Macant | Alimentafle Romand p«rufeslnnﬂal'
practicd  (alimentatie publica / instruire
publicé si trism / practica
alimentatie publici |
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MINISTERUL
EDUCATIEI §1
CERCETARII

CALENDARUL DE DESFASURARE A CONCURSULUI / TESTARI DE OCUPARE A POSTURILOR
DIDACTICE / CATEDRELOR REZERVATE TN ANUL SCOLAR 2025-2026

LOCUL DE DESFASURARE

DATA ETAPA
| 08,09.2025 | Publicarea an_l.ml;ulul 5i a calendaruluf de desfdsurare a

concursulu|

15.09.2025- | Inscrierea candidatilor: Tn intervalul orar 8% -12% g

17.09.2025 secretariatul scolii

17.08,2025 Verificarea §i validarea dosarelor depuse

1}.08,2025 Publicarea listei candidatilor admisl dupd verificarea
dosaralar il

18.04.2025 Inspectia la clasd 0810/ echivalare inspectie |a

= clasd/titularizare/definitivat

19.09,2025 Sustinerea probel scrise ora 9%.13%

19.09.2025 | Afisarea rezultatelor ors 15%

22.03.2025 | Inregistrarea i solutionarea contestatiilor 9%°-15™

22.09.2025 l Afigarea rezultatelor finale ara 159

Colegiul Econamic
“Gheorghe Chitu" Craiova

Candidatii vor compieta cererile tip de Inscriere la concurs §i vor depune dosarele cu
documentele justificative la secretariatul Colegiul Economic Gheorghe Chitu Cralova,

str. Brestei nr, 10
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B MINISTERUL EDUCATIE! NATIONALS

A 5 A A VY
DOCUMENTELE NECESARE INSCRIERII LA CONCURS/TESTARE
iN VEDEREA OCUPARII UNUI POST DE MAISTRU INSTRUCTOR —~ALIMENTATIE
PUBLICA

1) copie de pe fila din buletinul de identitate sau cartea de identitate cu numele, prenumele si
domiciliul;

2) copii de pe certificatele de nastere si casatorie (pentru solicitantii care si-au schimbat numele)
sau de pe alte acte doveditoare privind schimbarea numelui (daca este cazul);

3) copii de pe actele de studii, foile matricole si certificatele de calificare (ultimele pentru
absolventii liceului pedagogic/invatamantului postliceal), certificatele/adeverintele de absolvire a
modulului psihopedagogic (daca absolvirea acestuia nu reiese din foaia matricola);

4) absolventii promotiei din anul scolar curent vor prezenta copia adeverintei de la institutia de
invatamant superior/postliceal/mediu din care sa rezulte cd au sustinut examenul de
licenta/absolvire/bacalaureat, media de absolvire a facultatii/scolii postliceale/liceului pedagogic,
specializarea dobanditd, media anilor de studii si faptul ca pe parcursul efectudrii studiilor s-a
frecventat si promovat modulul psihopedagogic;

5) copii de pe certificatele de obtinere a gradelor didactice;

6) copie a acordului ME, a deciziei inspectoratului gcolar sau a intreprinderii de intrerupere a
activitatii (daca este cazul);

7) adeverinta din care sa rezulte vechimea efectiva la catedra (daci este cazul);

8) copia filei corespunzatoare din registrul general de evidentd a salariatilor sau copie de pe
carnetul de munca dacd a mai fost angajat(d) anterior anului 2011 si ulterior nu a mai avut
calitatea de angajat(a) (daca este cazul);

9) copii ale avizelor si atestatelor necesare ocuparii postului didactic/catedrei (daca este cazul);
10) avizul/adeverinta medical(a), emis(d) de un medic sau cabinet de medicind a muncii, din care
sa rezulte ca sunt apt(d) pentru a preda in invatamant;

11) declaratie pe propria raspundere cd nu desfasor activitdti incompatibile cu demnitatea
functiei didactice, ca nu am fost indepartat din invatamant pentru motive disciplinare sau printr-o
hotérare judecdtoreascd definitivdi de condamnare penald pentru infractiuni contra vietii,
integritatii corporale sau sanatatii, contra libertatii persoanei, rele tratamente aplicate minorului,
hartuire, traffic de minori, proxenetism, infractiuni contra libertatii si integritatii sexuale, luare si
dare de mita, trafic de influenta, fals si uz de fals,furt calificat;

12) adeverinta eliberatd de unitatea de invatdmant privind sanctiunile disciplinare din ultimii 6
ani scolari Incheiati si de pe parcursul anului scolar in curs, pentru persoanele care au desfasurat
activitate didacticd 1n anii precedenti si/sau desfasoard activitate didacticd si in anul scolar in
curs;

13) cazier judiciar, din care reiese faptul cd nu am antecedente penale pentru infractiuni contra
vietii, integritatii corporale sau sanatitii, contra libertatii persoanei, rele tratamente aplicate
minorului, hartuire, trafic de minori, proxenetism, infractiuni contra libertdtii si integritatii
sexuale, luare si dare de mita, trafic de influenta, fals si uz de fals, furt calificat;

14) certificatul/adeverinta de integritate comportamentald, in original
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CONDITII NECESARE OCUPARII POSTULUI /CATEDREI DE PREGATIRE INSTRUIRE PRACTICA
(ALIMENTATIE PUBLICA $I TURISM / ALIMENTATIE PUBLICA)

Conditii de studii : in conformitate cu Legea invatdmantului preuniversitar nr.198/2023
pentru functia didactica de Maistru instructor precum si modul psihopedagogic pentru maistru
instructor

Conditii specifice:

-Declaratie angajament ca accepta situatia locului de munci pentru efectuarea stagiilor de

practica, acolo unde agentul economic are puncte de lucru (Baile Herculane sau alte puncte de
lucru)

-Vechime de minim un an in specialitatea functiei sau asimilati domeniului Alimentatie
publica



CONCURSUL NATIONAL DE OCUPARE A
POSTURILOR DIDACTICE/CATEDRELOR
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A. NOTA DE PREZENTARE

Programa pentru disciplinele TEHNOLOGICE se adreseazd absolventilor facultatilor
de profil si maistrilor instructori care se prezintd la concursul pentru ocuparea posturilor
didactice/ catedrelor vacante din 1invatdmantul preuniversitar. Continutul si structura
programei sunt elaborate in asa fel incat sa raspunda schimbadrilor impuse de abordarea
curriculara sistemica in realizarea procesului educational.

Structura arborescentd si sistemul modular de organizare curriculara pentru
invatamantul tehnologic solicitd abordarea structurald a desfasurarii procesului de
invatdmant.

Programa de concurs este elaboratd in acord cu programele scolare/curriculumul in
vigoare din Invatdmantul preuniversitar pentru respectiva disciplind si cu programele pentru
evaludrile si examenele nationale. Aspectele fundamentale vizate prin prezenta programa
operationalizeaza profilul maistrului instructor, urmarind:

e cunoasterea de catre profesor a continuturilor stiintifice si a principalelor tendinte

in evolutia disciplinelor de pregétire profesionala si a metodicii predarii acestora;

o utilizarea competenta a documentelor scolare reglatoare;

e capacitatea de a construi demersuri didactice interactive prin adecvarea strategiilor

didactice la continuturi;

e capacitatea de proiectare si realizare a demersului didactic intra-, trans-, inter-, si

multidisciplinar, in concordanta cu standardele de pregatire profesionala ;

e capacitatea de proiectare si realizare a evaluarii competentelor dobandite de elevi;

e demonstrarea abilitatilor de comunicare, empatice si de cooperare necesare

realizarii actului educational.

Au fost urmérite formarea si structurarea competentelor pentru maistri instructori, cu
aplicare la specificul activitatilor de instruire practica. Pe langd competentele specifice, in
specialitate, sunt vizate competentele pentru indeplinirea eficientd a unui rol social precum si
competentele metodice.

Continuturile programei urmaresc sporirea flexibilitatii, mobilitatii ocupationale si
cresterea gradului de adaptabilitate a maistrilor instructori la evolutia tehnica, tehnologica si
economica in domeniu.

B. COMPETENTE SPECIFICE

Programa vizeaza, pe langa continuturile stiintifice si cele de metodica a disciplinelor,
anumite competente specifice maistrului instructor pentru discipline Tehnologice, competente
pe care acesta trebuie sd si le dezvolte si probeze pe parcursul desfasurdrii activitagii
didactice.

1 Cunoasterea si aprofundarea de catre candidati a continuturilor stiintifice si

metodice de specialitate;

2 Proiectarea demersurilor didactice adaptate nivelului de invatamant, calificarii si
specificului clasei, in conformitate cu standardele de pregatire profesionald si
curriculumul in vigoare;

Realizarea corelatiilor intra, -inter si pluridisciplinare ale continuturilor;

Proiectarea activitatilor de pregatire/instruire practica.

5 Selectarea si aplicarea metodelor si instrumentelor de evaluare adecvate activitatii
de pregatire/instruire practica;

6 Exploatarea utilajelor, instalatiilor si echipamentelor in conditiile respectarii
normelor de sdnatate si securitate in munca, prevenirea si stingerea incendiilor si
de protectia mediului inconjurator;
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7 Respectarea normelor de calitate pentru desfasurarea proceselor, obtinerea
produselor si oferirea serviciilor.

C. TEME DE SPECIALITATE

A

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.
18.
19.

20.

21.

22,

Generalitdti privind activitatea de productie culinard si de cofetarie - patiserie, obiective si
functii.

Tipuri de unitéti de alimentatie: caracteristici, criterii de clasificare, organizarea spatiilor
de productie si pentru servire.

Echipamente tehnologice specifice unitdtilor de alimentatie: mobilierul, utilajele,
ustensilele si vasele utilizate in sectiile de productie culinara si de cofetdrie-patiserie.
Normele de sdndtatea si securitatea in munca si de prevenirea si stingerea incendiilor.
Notiuni de bazd despre alimente: notiunea de aliment, clasificare, compozitie chimica,
substante nutritive, valoare calorica si nutritiva.

Materii prime si auxiliare utilizate la realizarea preparatelor culinare si produselor de
cofetdrie-patiserie: rol in alimentatie, clasificare, compozitie chimica, valoarea nutritiva,
calorica si digestibilitate, conditii de calitate, conditii de pastrare, receptia calitativd si
cantitativa.

Operatii de prelucrare primara si termica a alimentelor.

Caracteristicile si tehnologia obtinerii semipreparatelor culinare (fonduri, esente, sosuri,
aspic, umpluturi, garnituri) si de patiserie-cofetdrie (siropuri, fondant, baroturi, blaturi,
foi, creme, umpluturi).

Preparate servite la micul dejun: caracteristici, tehnologie de obtinere, conditii de calitate.
Salate, gustari si antreuri: caracteristici, tehnologie de obtinere, conditii de calitate.
Preparate lichide: caracteristici, tehnologie de obtinere, loc in meniu, conditii de calitate.
Preparate de baza din legume, din legume si carne (de maceldrie, de pasare, peste, carne
tocatd, subproduse, vanat), fripturi: caracteristici, tehnologii de obtinere generale si
specifice, loc in meniu, conditii de calitate.

Dulciuri de bucatarie: caracteristici, tehnologii de obtinere generale si specifice, loc in
meniu, conditii de calitate.

Aluaturi (oparit, dospit, fraged, foietaj, foi de placintd) si produse de patiserie:
caracteristici, tehnologie de obtinere, conditii de calitate defecte, cauze si remedieri.
Elemente de decor si tehnici de decorare.

Produse de cofetarie: prajituri (pe baza de blat, foi de rulada), torturi (pe baza de blat):
caracteristici, tehnologie de obtinere, conditii de calitate defecte, cauze si remedieri.
Norme de protectia consumatorului in unitatile de alimentatie publica.

Personalul de servire in unitatile de alimentatie: categorii, calitéti, atributii.

Dotarea salonului de servire cu mobilier, utilaje si obiecte de inventar (clasificare,
caracteristici).

Pregétirea salii de servire: curdtenie, efectuarea mise-en-place-ului de intdmpinare si a
mise-en-place-ului in functie de meniu (mic dejun, dejun, cind). Reguli de protocol.
Scenariul activitatilor specifice de servire: primirea clientilor, prezentarea preparatelor si
bauturilor, primirea comenzii si transmiterea ei la sectii; aducerea preparatelor si
bauturilor de la sectii, debarasarea meselor, despartirea de consumator (intocmirea si
prezentarea notei de platd, incasarea valorii meniurilor consumate, despartirea de
consumator).

Forme si sisteme de servire: sistemul direct (englez) si indirect (francez); alte sisteme de
servire.

Tehnica servirii preparatelor: gustdri, produse de panificatie, antreuri, preparate lichide,
preparate din peste, preparate cu sos, fripturi, garnituri, salate, deserturi.



23. Debarasarea mesei dupad servirea principalelor grupe de preparate: gustari, antreuri,
preparate lichide, preparate din peste, preparate cu sos, fripturi, garnituri, salate, deserturi,
produse de panificatie.

24. Organizarea si servirea diferitelor tipuri de mese: micul dejun, dejun, cind, mese festive.

25. Bauturi: clasificarea bauturilor si asocierea lor cu preparatele, tehnici de servire, dotarea

barului, tehnica obtinerii amestecurilor de bauturi.
26. Igiena profesionald in unititile de alimentatie publicd (individuald a spatiilor si a
procesului de productie).
27. Documente specifice activitdtilor de productie si servire in unitatile de alimentatie
publica.
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D. TEME DE DIDACTICA GENERALA SI METODICA PREDARII

a. Proiectarea, organizarea si desfisurarea activititii didactice

1. Conceptul de curriculum. Tipologie. Curriculum 1in dezvoltare locala. Produse si
documente curriculare: planuri cadru, planuri de invatamant, standarde de pregatire
profesionald, programe scolare/curriculum, manuale scolare, auxiliare didactice. Alti termeni
de referinta ai curriculumului national: arii curriculare, discipline, module.

2. Proiectarea activitatii didactice: elaborarea planificarii calendaristice, proiectarea
lectiilor/activitatilor didactice.

b. Strategii didactice utilizate in procesul de instruire. Strategii si modalititi de
integrare in lectie a activititilor cu caracter practic — aplicativ.

1. Strategii didactice. Definitii, Caracterizare. Tipologie.

2. Metode de invatamant: descriere, exemple de utilizare a diferitelor metode de invatimant

in cadrul lectiei. Metode si tehnici didactice interactive: descriere, exemple de aplicare a

metodelor si tehnicilor didactice interactive in cadrul diferitelor tipuri de lectii.

3. Forme de organizare a instruirii. Forme de organizare a activitatii didactice. Lectia, unitate

didactica fundamentala: definitie, evenimentele lectiei, tipuri si variante de lectii.

4. Mijloace de invatamant si integrarea lor in procesul de predare-invatare-evaluare. Functiile

didactice ale mijloacelor de invdtdmant. Clasificarea si caracteristicile mijloacelor de

invatamant. Mediul de instruire. Cerinte in organizarea mediului de instruire.

c. Evaluarea rezultatelor scolare

1. Evaluarea, componentd fundamentald a procesului de invatamant. Functiile evaluarii.
Formele evaluarii. Obiectivele evaludrii. Proiectarea evaluarii.

2. Metode si instrumente de evaluare. Metode si instrumente traditionale de evaluare. Metode
complementare/alternative de evaluare.

3. Tipologia itemilor: definitie, clasificari, caracteristici, reguli de proiectare, modalitati de
evaluare si de notare, avantaje si dezavantaje/limite in proiectare si utilizare.

4. Calitatile instrumentelor de evaluare: validitate, fidelitate, obiectivitate si aplicabilitate.

5. Notarea scolara. Variabilitatea notarii. Factori ai variabilitatii aprecierii si notarii. Erori in
evaluarea scolard/Efecte perturbatoare in apreciere si notare.
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Sinteze de pedagogie generald: ghid
pentru  pregdtirea  examenelor de
titularizare, definitivat si gradul didactic
I profesori de toate specializarile

Instruirea interactiva

Teoria si metodologia instruirii. Teoria
si metodologia evaludrii: repere si

instrumente didactice pentru formarea
profesorilor

Pedagogie, editia a Ill-a revazutd si
adaugita

Psihopedagogie pentru examenele de
definitivare si grade didactice, editia a
II1-a revazuta si adaugita

Didactica disciplinelor tehnice

Pregatirea psihopedagogica
Manual pentru definitivat si gradul
didactic 11

Evaluarea in procesul didactic

Evaluarea curentd si examenele, Ghid
pentru profesori

Evaluarea progresului scolar. De la
teorie la practica.

Ghiduri metodologice pentru aplicarea
programelor scolare - Aria curriculard
Tehnologii, Liceu tehnologic
Curriculum national/programe scolare
pentru disciplinele tehnologice in
vigoare in anul sustinerii concursului
Planurile-cadru, standardele de pregatire
profesionald in vigoare in anul sustinerii
concursului
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